OHorich Villbsmmen

Liebe Mitglieder, liebe Gaste,

Herzlich willkommen im Konstanzer Yachtclub in der wunderschdnen
Villa Prym.

Wir freuen uns sehr, Euch mit unseren Leckereien verwdhnen zu

durfen.

Alles, was lecker ist, darf bei uns auf den Teller.
Unsere Zutaten sind frisch, nach Méglichkeit regional und saisonal.

Die besondere Spezialitat unserer Kuche ist der hausgemachte
Pizzateig, der aus einem hochwertigen Mehl hergestellt wird und mit
48 Stunden eine langsame, naturliche TeigfUhrung bekommt.

Mit ganz viel Liebe & Leidenschaft bereiten wir all Eure Gerichte zu.
Wir freuen uns auf Euer Feedback und gerne auch auf

Wuinsche & Anregungen.

Einen guten Appetit wunschen Euch

Eure Gastgeber

Lilli & Axel
mit ihrem tollen und engagierten Team

Unsere Offnungszeiten: Dienstag-Sonntag 16-23 Uhr
Warme Kuche 17-21:30 Uhr
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Vorspeisenteller nach Art des Hauses'“*">"*?

Gegrilltes Gemuse, Vitello Tonnato, ital. Omelette
und andere Leckereien, dazu frisch gebackenes Baguette

Vitello Tonnato “>%"

Kalbfleisch, Thunfisch-Kapern-Creme, dazu frisch gebackenes Baguette®

Parmigiana di Melanzane ¢’ veetse-

Auberginen-Auflauf aus der stditalienischen Kiiche
Aubergine, Tomate, Parmesan

Bruschetta
Tomaten, Knoblauch, Olivendl, Basilikum, gerdstetes Baguette

Portion Oliven
grune Oliven, schwarze Oliven, Krauter, Focaccia

Sodate

Gemischter Salat

Salat Nizzac»

Frischer Blattsalat, Gurke, Tomate, Karotte, Paprika,
Thunfisch, Ei, Zwiebel, dazu frisch gebackenes Baguette(A)

Salat Pollo*%®

Bunter frischer Salat, Gurke, Tomate, Karotte, Paprika,
knusprig panierte Hahnchenstreifen, gehobelter Parmesan,
dazu frisch gebackenes Baguette(A)

Salat Capra®"

Frische Blattsalate, Tomate, rote Beete, gratinierter Ziegenkase,
WalnUsse, Honig, dazu frisch gebackenes Baguette ™

Caprese
Tomate, Basilikum, Buffelmozzarella

Wahlweise: Hausdressing oder Essig-Ol

kl. Portion
5,90 €

10,90 €

11,90 €

11,90 €

1Person 13,50 €
2 Personen 20,50 €

10,90 €

9,50 €

6,50 €

6,50 €

9,90 €

13,00 €

14,90 €

14,90 €

15,90 €
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202
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204

205
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207

H, upty orichte

kl. Portion

Rinderbraten“’ 15,90 € 20,90 €
zart geschmortes Rindfleisch, dazu Pommes oder hausgemachte
Spatzle und Beilagensalat

Schnitzel “Wiener Art” *¢° 13,90 € 17,90 €

Schnitzel vom Schweinertcken paniert, dazu Pommes
oder hausgemachte Spatzle und Beilagensalat

Cordon Bleu ““¢ 18,90 €

in knuspriger Panade ausgebacken, geflllt mit Vorderschinken &
Kése, dazu Pommes oder hausgemachte Spatzle und Beilagensalat

(1,2,3)
Wurstsalat “ 750 € 10,50 €
Lyoner, Gewiirzgurke, Zwiebel, dazu Brot®
mit Kase +1,50 € +2,00€
mit Schwarzwurst +150 € +2,00 €
Portion Pommes 450 €
Cannelloni con Ricotta & Spinacci *&®"vegeteriscn- 10,90 € 1450 €

gefullt mit Ricotta-Weichkase & Spinat, Uberbacken mit
TomatensoB3e und Mozzarella

Lasagne al Forno #%%? 10,90 € 14,50 €

Auflauf mit hausgemachter TomatensoBe & Hackfleisch
mit Kase Uberbacken




Cizzo

Unser hausgemachter Pizzateig ruht mind. 48 Stunden.

Pizzateig (A) mit TomatensoBe und Kése (G)

(/)20 cm

301 Margherita -vegetarisch- 590 €

302 Salame "*? 6,50 €
Salami

303 Tonno e Cipolla(D) 7,00 €
Thunfisch|Zwiebel

304 Prosciutto e Funghi®” 7,00 €
Hinterschinken |Champignon

305 Verona™? 8,00 €
Hinterschinken |Salami|Champignon

306 Diavolo™**? 8,00 €
Scharfe Salami|Olive |scharfe Peperoni

307 Marinara M vegetarisch- 8,00 €
Kirschtomaten |Pesto |Knoblauch |Parmesan |Rucola

308 Vegetaria Ve 8,00 €
Zucchini|Spinat |Paprika |Champignon |Zwiebel

309 Bufalo @ 8,00 €

Rucola|Tomate |Biiffelmozzarella

Auf Wunsch belegen wir lhre Pizza mit weiteren Zutaten

(/)30 cm

9,00 €

10,50 €

11,50 €
11,50 €

12,50 €
12,50 €

12,50 €

14,50 €

14,50 €

Je Zutat 1€




Cinsar - é@»é@w & hnspriger %69

-wahlweise Tomatensof3e oder grlines Pesto-

Pinsateig (A) und Pesto (G)

401 Pinsa klassisch ©
Rucola, Tomate, gehobelter Parmesan, Olivendl

402 Pinsa Zucchine @
Rucola, Tomate, marinierte Zucchini, Pinienkerne, gehobelter Parmesan, Olivendl

403 Pinsa Parma©
Rucola, Parmaschinken, gehobelter Parmesan, Olivenoél

404 Pinsa Burrata @
Rucola, Tomate, Burrata, Olivendl

“Cocactio

AG)

501 Focaccia Caprese '
Focaccia gefullt mit Tomate, Olive, Mozzarella

502 Focaccia Mediterranea ¢

Focaccia gefullt mit Thunfisch, Zwiebel, Tomate
503 Focaccia Salame Piccante ****
Focaccia gefullt mit Salami, Paprika, Tomate

11,50 €

12,50 €

1450 €

14,50 €

7,50 €

9,50 €

9,50 €




Dessort

601 Tiramisu ““%”

602 Panna Cotta®
mit hausgemachter Erdbeersol3e

A,C,G)

603 Schokoladenkiichlein'
warmes Schokokuchlein mit Vanilleeis

(G,H)

604 Kugel Eis
(Vanille, Schoko, Walnuss)

605 Affogato "@
Espresso, Vanilleeis

606 SuBer Flammkuchen ©V

Creme, Apfel, Rosinen, Zimt

607 Sorbetto
Zitronensorbet mit Prosecco

Portion Sahne ©

CWnrme Gpebrinke

Espresso"”

Espresso Doppio

Espresso Coretto (Grappa) "
Cafe Crema’
Cappuccino 9%

Latte Macchiato”® *

HeiBe Schokolade"”

Tee
Kamille, Pfefferminz, Krauter, Hagebutte, Frichte, Schwarzer

% Toppings: Haselnuss-, Cocos, Vanille, Karamell, Schokolade + 1,00 €

6,50 €
6,50 €

6,00 €

1,80 €

4,50 €

6,00 €

6,50 €

1,00 €

2,00 €
3,00 €
4,50 €
3,20 €

3,20 €
3,50 €
3,00 €
2,50 €




CAlkshollreie Getrinke

Mineralwasser Randegger classic 2,80 € (0,51)
Premium Wasser still oder medium 1,80 € (0,33) 3,00 € (0,750)
0,21 041

Apfelschorle 2,00 € 3,00 €
Johannisbeer-Schorle 2,20 € 3,50 €
Rhabarber-Schorle 2,20 € 3,50 €
Maracuja-Schorle 2,20 € 3,50 €
Fanta “”, Mezzo Mix“®” 2,10 € 3,30 €
Coca-Cola, Coca-Cola Zero“*” 2,10 € 3,30 €
SuBer Sprudel 2,00 € 3,00€

Saft Pur 2,50 € 3,80 €

Apfel-, Johannisbeer-, Rhabarber-, Maracujasaft

CAUksrolreir Cochtnils

Sanbitter Orange 6.00 €
Sanbitter, Orangensaft, Orange ’

Virgin Mojito © 6,00 €
Limette, Minze, brauner Zucker, Tonic Water

Ipanema® 6,00 €
Limette, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale

alkoholfreier Aperol Spritz 6,50 €
Aperol (alkfr.), Sekt (alkfr.), Soda, Orange




Ruppaner Bodensee Pils vom Fass
Ruppaner Export

Ruppaner Weizen hell oder dunkel
Ruppaner Fischerin vom Bodensee
Bleifrei - alkoholfrei

Goldochsen Hefeweizen - alkoholfrei

Bayreuther hell

%wmm?mm

Radler (suf3 oder sauer)

. (4,7)
Cola-Weizen

Russ (Hefeweizen mit Zitronensprudel)

Onchtoils

Aperol Spritz @4
Aperol™*¥° Prosecco **** V%t Soda, Orange

Gin Tonic @
London Dry Gin*"**Y°"(3 cl), Tonic Water, Soda, Zitrone, Rosmarin

Sarti Spritz®*+©
Sarti, Sekt, Soda, Grapefruit

14% VOL

1,4,10)

Campari Spritz'
Campari, Sekt, Soda, Orange ***"°"
Limoncello Spritz “**

. . . 26% VO
Limoncello, Prosecco, Soda, Minze, Zitrone*®”* "

0,33l
3,50 €

3,50 €
3,50 €

05|

4,40 €
420 €
4,20 €

3,00 €
3,00 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €




Spiritindson

Ra mazzotti 30% VOL

40% VOL

Grappa
Alte Williams Christ Birne “*"°-""

A|te Mari | Ie 41% VOL, Prinz

Sthpmeing

. o 10,5% VOL
Prosecco Frizzante Treviso DOC

1952 Prosecco Superiore DOCG**"*
Pinot Rosé Sekt handgeruttelt weingut claus

Crémant De Loire AOC Bouvet Brut Excellance 125% voL

12,5% VOL (L)

9, tifatin

12,5% VOL

Pignoletto Gaggiolicolii Bolognes

12,5% VOL

Konstanzer Burgertropfle miter Thurgau
Graubu rgunder Winzerverein Hagnau13% VoL

[ i i i ' 12,5% VOL
WeiBer Milan-WeiBweincuvee Weingut ClauB
Grauer Burgunder kress **"°"

WeiBer Burgunderress ** V-

o1l
3,00€
3,00 €
3,00 €
3,00 €

o1l

3,50€

021
5,50 €
5,50 €
550€
5,50 €

2cl
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,50€

Flasche

19,00 €

22,00 €
22,00 €
26,00 €

Flasche
18,00 €

18,00 €

23,00 €
23,00 €




Rostwein

. 13% VOL
ROSé «kress 3)00 €

. . 12,5% VOL
Rosa dei Frati cadei Frati, Lombardei-Italien

Rotwein

Rioja Crianza vina Marro e 3,00 €
Spatburgunder trocken kress > 3,00€
Primitivo satento " 3,00 €

14,5% VOL

ControVento Barbera d Astipoca

Weinschorle

Weil3 - rosé - rot

6,20 €

6,30 €
6,30 €
6,30 €

2400 € @b
28,00 €

18,50 €
24,00 € @)
18,50 €
21,00 €

3,70 €




CAUlrgone und Gusatzstoffe

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen, erhalten Sie gerne von
unseren Mitarbeiterlnnen.

Zusatzstoffe:

1 = Konservierungsstoff
2 = Geschmacksverstarker
3 = Antioxidationsmittel
4 = Farbstoff
5=Phosphat

6 = SuBungsmittel

7 = Koffeinhaltig

8 = Chininhaltig

9 = Geschwarzt

10= mit Schwefel

Enthilt folgende Allergene:

A = Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut, Hybridstamme)

B = Krebstiere

C =Eier

D = Fisch

E = Erdnusse

F =Soja

G = Milch & Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

H = Schalenfrichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss)

i = Sellerie

J=Senf

K =Sesamsamen

L = Schwefeloxid u. Sulfite (>10mg/kg 0. 10mg/l)

M = Lupinen

N = Weichtiere




	Herzlich Willkommen
	Vorspeisen
	13,50 €
	1 Person

	Vorspeisenteller nach Art des Hauses
	20,50 €
	Gegrilltes Gemüse, Vitello Tonnato, ital. Omelette  und andere Leckereien, dazu frisch gebackenes Baguette
	(A)

	2 Personen

	10,90 €
	Vitello Tonnato
	(A)
	Kalbfleisch, Thunfisch-Kapern-Creme, dazu frisch gebackenes Baguette

	Parmigiana di Melanzane
	9,50 €
	Auberginen-Auflauf aus der süditalienischen Küche   Aubergine, Tomate, Parmesan

	6,50 €
	Bruschetta
	Tomaten, Knoblauch, Olivenöl, Basilikum, geröstetes Baguette

	6,50 €
	Portion Oliven
	grüne Oliven, schwarze Oliven, Kräuter, Focaccia


	Salate
	kl. Portion
	Gemischter Salat
	5,90 €
	9,90 €
	101

	Salat Nizza
	102
	(C,D)


	10,90 €
	13,90 €
	Frischer Blattsalat, Gurke, Tomate, Karotte, Paprika,  Thunfisch, Ei, Zwiebel, dazu frisch gebackenes Baguette
	(A)


	Salat Pollo
	(A,C,G)

	11,90 €
	14,90 €
	103
	Bunter frischer Salat, Gurke, Tomate, Karotte, Paprika,   knusprig panierte Hähnchenstreifen, gehobelter Parmesan, dazu frisch gebackenes Baguette
	(A)



	Salat Capra
	(G,H)

	11,90 €
	14,90 €
	104
	Frische Blattsalate, Tomate, rote Beete, gratinierter Ziegenkäse, Walnüsse, Honig, dazu frisch gebackenes Baguette
	(A)



	Caprese
	(G)

	15,90 €
	105
	Tomate, Basilikum, Büffelmozzarella


	Wahlweise: Hausdressing oder Essig-Öl

	Hauptgerichte
	kl. Portion
	Rinderbraten
	15,90 €
	20,90 €
	201
	zart geschmortes Rindfleisch, dazu Pommes oder hausgemachte Spätzle und Beilagensalat


	13,90 €
	(A,C,G)

	17,90 €
	Schnitzel “Wiener Art”
	202
	Schnitzel vom Schweinerücken paniert, dazu Pommes oder hausgemachte Spätzle und Beilagensalat


	18,90 €
	Cordon Bleu
	(A,C,G)
	203
	in knuspriger Panade ausgebacken, gefüllt mit Vorderschinken & Käse, dazu Pommes oder hausgemachte Spätzle und Beilagensalat


	Wurstsalat
	204

	10,50 €
	7,50 €
	(A)
	Lyoner, Gewürzgurke, Zwiebel, dazu Brot

	+ 1,50 €
	+ 2,00 €
	mit Käse

	+ 1,50 €
	+ 2,00 €
	mit Schwarzwurst

	Portion Pommes
	4,50 €
	205

	10,90 €
	14,50 €
	Cannelloni con Ricotta & Spinacci
	206
	gefüllt mit Ricotta-Weichkäse & Spinat, überbacken mit Tomatensoße und Mozzarella


	Lasagne al Forno
	14,50 €
	10,90 €
	207
	Auflauf mit hausgemachter Tomatensoße & Hackfleisch  mit Käse überbacken



	Pizza
	Unser hausgemachter Pizzateig ruht mind. 48 Stunden.
	30 cm
	20 cm
	Margherita
	301

	9,00 €
	5,90 €
	Salame
	302
	Salami


	6,50 €
	10,50 €
	(D)

	Tonno e Cipolla
	7,00 €
	11,50 €
	303
	Thunfisch  Zwiebel


	11,50 €
	Prosciutto e Funghi
	7,00 €
	304
	Hinterschinken  Champignon


	Verona
	8,00 €
	12,50 €
	305
	Hinterschinken  Salami  Champignon


	Diavolo
	8,00 €
	12,50 €
	306
	Scharfe Salami  Olive  scharfe Peperoni


	Marinara
	8,00 €
	12,50 €
	307
	Kirschtomaten  Pesto  Knoblauch  Parmesan  Rucola


	Vegetaria
	14,50 €
	8,00 €
	308
	Zucchini  Spinat  Paprika  Champignon  Zwiebel


	Bufalo
	8,00 €
	14,50 €
	309
	(G)
	Rucola  Tomate  Büffelmozzarella


	Auf Wunsch belegen wir Ihre Pizza mit weiteren Zutaten
	Je Zutat 1€

	Pinsa - fluffiger & knuspriger Teig
	-wahlweise Tomatensoße oder grünes Pesto-
	Pinsa klassisch
	(G)
	401

	11,50 €
	Rucola, Tomate, gehobelter Parmesan, Olivenöl

	12,50 €
	Pinsa Zucchine
	(G)
	402
	Rucola, Tomate, marinierte Zucchini, Pinienkerne, gehobelter Parmesan, Olivenöl


	14,50 €
	403

	Pinsa Parma
	Rucola, Parmaschinken, gehobelter Parmesan, Olivenöl
	(G)


	14,50 €
	404

	Pinsa Burrata
	(G)
	Rucola, Tomate, Burrata, Olivenöl


	Focaccia
	(A,G)
	Focaccia Caprese
	501

	7,50 €
	Focaccia gefüllt mit Tomate, Olive, Mozzarella

	9,50 €
	Focaccia Mediterranea
	502
	(A,D,G)
	Focaccia gefüllt mit Thunfisch, Zwiebel, Tomate


	9,50 €
	(A,G,1,3)
	503

	Focaccia Salame Piccante
	Focaccia gefüllt mit Salami, Paprika, Tomate


	Dessert
	(A,C,G,7)
	6,50 €
	Tiramisu
	601
	(G)


	Panna Cotta
	602

	6,50 €
	mit hausgemachter Erdbeersoße

	6,00 €
	(A,C,G)

	Schokoladenküchlein
	603
	warmes Schokoküchlein mit Vanilleeis


	1,80 €
	Kugel Eis
	(Vanille, Schoko, Walnuss)
	(G,H)

	604

	4,50 €
	Affogato
	(7,G)
	605
	Espresso, Vanilleeis


	6,00 €
	Süßer Flammkuchen
	(G,L)
	606
	Creme, Apfel, Rosinen, Zimt


	6,50 €
	Sorbetto
	607
	Zitronensorbet mit Prosecco


	1,00 €
	Portion Sahne
	(G)


	Warme Getränke
	Espresso
	2,00 €
	Espresso Doppio
	3,00 €
	Espresso Coretto (Grappa)
	4,50 €
	Cafe Crema
	3,20 €
	Cappuccino
	(7,G)

	3,20 €
	3,50 €
	Latte Macchiato
	(7,G)
	(G)

	3,00 €
	Heiße Schokolade
	2,50 €
	Tee
	Kamille, Pfefferminz, Kräuter, Hagebutte, Früchte, Schwarzer

	+ 1,00 €
	Toppings: Haselnuss-, Cocos, Vanille, Karamell, Schokolade


	Alkoholfreie Getränke
	Mineralwasser Randegger classic
	2,80 €
	(0,5l)

	Premium Wasser still oder medium
	1,80 €
	3,00 €
	(0,33l)
	(0,75l)

	0,4 l
	0,2 l
	Apfelschorle
	2,00 €
	3,00 €
	Johannisbeer-Schorle
	2,20 €
	3,50 €
	Rhabarber-Schorle
	2,20 €
	3,50 €
	2,20 €
	3,50 €
	Maracuja-Schorle
	Fanta
	, Mezzo Mix
	2,10 €
	3,30 €
	2,10 €
	3,30 €
	Coca-Cola, Coca-Cola Zero
	2,00 €
	3,00 €
	Süßer Sprudel
	Saft Pur
	2,50 €
	3,80 €
	Apfel-, Johannisbeer-, Rhabarber-, Maracujasaft


	Alkoholfreie Cocktails
	Sanbitter Orange
	6,00 €
	Sanbitter, Orangensaft, Orange

	6,00 €
	Virgin Mojito
	Limette, Minze, brauner Zucker, Tonic Water

	6,00 €
	Ipanema
	Limette, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale

	6,50 €
	alkoholfreier Aperol Spritz
	Aperol (alkfr.), Sekt (alkfr.), Soda, Orange


	Bier
	(A)
	0,33l
	0,5 l
	Ruppaner Bodensee Pils vom Fass
	4,40 €
	3,50 €
	Ruppaner Export
	4,20 €
	4,20 €
	Ruppaner Weizen hell oder dunkel
	Ruppaner Fischerin vom Bodensee
	3,50 €
	Bleifrei
	– alkoholfrei
	3,50 €
	Goldochsen Hefeweizen – alkoholfrei
	3,90 €
	Bayreuther hell
	3,90 €

	Biermischgetränke
	(A)
	Radler (süß oder sauer)
	3,90 €
	Cola-Weizen
	3,90 €
	Russ (Hefeweizen mit Zitronensprudel)
	3,90 €

	Cocktails
	Aperol Spritz
	6,50 €
	Aperol           , Prosecco              , Soda, Orange
	11% VOL
	10,5% VOL


	6,50 €
	Gin Tonic
	37,5% VOL
	London Dry Gin             (3 cl), Tonic Water, Soda, Zitrone, Rosmarin

	6,50 €
	Sarti Spritz
	14% VOL
	Sarti, Sekt, Soda, Grapefruit

	6,50 €
	Campari Spritz
	25% VOL
	Campari, Sekt, Soda, Orange

	6,50 €
	Limoncello Spritz
	26% VOL
	Limoncello, Prosecco, Soda, Minze, Zitrone


	Spirituosen
	2 cl
	3,00 €
	30% VOL

	Ramazzotti
	3,00 €
	40% VOL

	Grappa
	3,50 €
	Alte Williams Christ Birne
	3,50 €
	Alte Marille


	Schaumweine
	0,1 l
	Flasche
	3,50 €
	19,00 €
	10,5% VOL

	Prosecco Frizzante Treviso DOC
	1952 Prosecco Superiore DOCG
	12% VOL

	22,00 €
	Pinot Rosé Sekt handgerüttelt
	12,5% VOL (L)

	22,00 €
	Weingut Clauß

	Crémant De Loire AOC
	26,00 €
	12,5% VOL
	Bouvet Brut Excellance



	Weißwein
	0,1 l
	0,2 l
	Flasche
	12,5% VOL
	Pignoletto Gaggioli
	Colli Bolognes

	3,00 €
	5,50 €
	18,00 €
	3,00 €
	12,5% VOL

	Konstanzer Bürgertröpfle
	5,50 €
	Müller Thurgau

	3,00 €
	Grauburgunder
	13% VOL

	5,50 €
	Winzerverein Hagnau
	12,5% VOL


	Weißer Milan-Weißweincuvée
	3,00 €
	5,50 €
	18,00 €
	Weingut Clauß

	Grauer Burgunder
	13% VOL

	23,00 €
	Kress

	Weißer Burgunder
	13% VOL

	23,00 €
	Kress



	Roséwein
	3,00 €
	6,20 €
	24,00 €
	Rosé
	(1 L)
	Kress


	28,00 €
	Rosa dei Frati
	Ca´dei Frati, Lombardei-Italien


	Rotwein
	6,30 €
	3,00 €
	18,50 €
	Rioja Crianza
	Vina Marro

	6,30 €
	24,00 €
	3,00 €
	(1 L)

	Spätburgunder trocken
	Kress

	3,00 €
	6,30 €
	18,50 €
	Primitivo
	Salento

	21,00 €
	ControVento Barbera d´Asti
	D.O.C.G


	Weinschorle
	Weiß - rosé - rot
	3,70 €

	Allergene und Zusatzstoffe
	Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren MitarbeiterInnen.


